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Menu

Vorspeise

Carpaccio di Bresaola (luftgetrockneter Rinderschinken) mit Rucola-Salat, Parmesan-Spanen und
Zitronette-Dressing

Vegetarisch: Antipasti-Teller mit verschiedenen Gemisen (Auberginen, Zucchini, Paprika, Zwiebeln)
und Baby-Mozzarella, dazu Brot

Suppe

Hokkaido Kiirbis-Cremesuppe mit Krauter-Croutons, Kiirbiskerndl und Sahnehaube

Hauptgericht

Rosa gebratenes Roastbeef von der deutschen Farse auf buntem Grillgemiise,
dazu Asche-Kartoffeln mit Krauterschmand

Vegetarisch: Hausgemachte Spinat-Lasagne mit Bechamel-SoRe und Kase (iberbacken
Dessert

WeilRe Mousse au Chocolat auf Ananas-Carpaccio
mit gerdsteten Pinienkernen, KaramellsofRe und Sahnehaube



