
Dinner mit Killer 
„Das Geheimnis der Blutgräfin“ 

FR, 08.08.2025 

Schlossgaststätte Kröblitz 

 
V O R S P E I S E 

Sommerlicher Tomaten-Brot-Salat mit geröstetem Ciabatta, 

hausgemachtem Basilikumpesto, Mozzarella und Parmesan  

  

Z W I S C H E N G A N G  

Kräftige Karotten-Ingwer-Suppe, garniert mit knusprigen 

Croûtons, Apfelscheibe und frischer Kresse  

  

H A U P T G A N G   

Böfflamot – in Rot- und Portwein geschmorte Rinderschulter 

an kräftiger Soße, dazu Kartoffel-Parmesan-Püree und 

glasierte gelbe Rübe   

 oder    
Bio-Grünkernpflanzerl an sommerlicher Salatvariation,  dazu 

fruchtiges Honig-Senf-Dressing, Sour-Creme-Dip und 

Parmesanchip  

  

ZUM  D E S S E R T   

Hausgemachte Bayerische Creme mit Himbeer-Mousse   


