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FR, 08.08.2025
Schlossgaststitte Kroblitz

VORSPEISE

Sommerlicher Tomaten-Brot-Salat mit gerdstetem Ciabatta,

hausgemachtem Basilikumpesto, Mozzarella und Parmesan

ZWISCHENGANG

Kréftige Karotten-Ingwer-Suppe, garniert mit knusprigen
Crotitons, Apfelscheibe und frischer Kresse

HAUPTGANG
Bofflamot — in Rot- und Portwein geschmorte Rinderschulter
an kriftiger Sof8e, dazu Kartoffel-Parmesan-Piiree und
glasierte gelbe Riibe
oder
Bio-Griinkernpflanzerl an sommerlicher Salatvariation, dazu
fruchtiges Honig-Senf-Dressing, Sour-Creme-Dip und

Parmesanchip

ZUM DESSERT

Hausgemachte Bayerische Creme mit Himbeer-Mousse



