MENU

Mord im Hause Doubleface — 19. Juli 2024

Schlossgaststatte Grimm

VORSPEISE

Sommerlicher Tomaten-Brot-Salat mit gerdstetem Ciabatta,
hausgemachtem Basilikumpesto, Mozzarella und Parmesan

I/ WISCHENGANG

Krdftige Karotten-Ingwer-Suppe, garniert mit knusprigen
Crouitons, Apfelscheibe und frischer Kresser

HAUPTGANGE

Klassiker der franzosischen Kiiche: Coq au Vin -in Rotwein
geschmortes Hiihnchen- an Rrdftiger,
mit Schalotten und Speck verfeinerter Sofie,
dazu Kartoffel-Parmesan-Piiree und gebratene Champignons
oder

Hausgemachte Fingernudeln mit gebratenen Pfifferlingen,
Spiegelei, Wildkydutern und Parmesansofe

ZU DY SER] §

Hausgemachte Bayerische Creme mit Himbeey-Mousse



